Serzlich Willlomumern
e Restavrarnt Bronnenstubern
Wir freuen uns sehr Gber Ihr Kommen am heutigen Tage

und wollen Sie in den nachsten Stunden
gerne kulinarisch verwohnen.

Lassen Sie den Alltag hinter sich
und entspannen Sie bei regionaler Kiiche
und einem Glaschen Wein
aus unserer umfangreichen Weinkarte.

Bei speziellen Wiinschen stehen wir lhnen gerne
mit Rat und Tat zur Verfligung.

GenielRen Sie einen schonen Aufenthalt bei uns!

Ihre Familie Beyer und Team
Ruhetag: Montag und Dienstag
Mittwoch-Samstag 17:30-21:00 (letzte Bestellung)

Letzte Meniibestellung 20:00
Wir schlieBen um 23:00

Sonntag 11:45-14:00 und 16:00-19:00 (letzte Bestellung)
Letzte Meniibestellung 13:00 mittags und 18:30 abends
Wir schlieBen um 15:00 und 21:00

Ab 10 Personen
bieten wir eine kleinere Auswahl der Speisekarte an
Ab 15 Personen
Einheitliches Menii



Winzersekt nach Tagesangebot

Riesling Sekt trocken Brunnenstuben
mit hausgemachtem Apfellikor

Hausaperitif: Weisser Wermut, Limette, Tonic, Sekt
,Lecker-Toni“ Ginstr Gin, roter Wermut, Bitter alkoholfrei*
Klumpp’s Gin mit Thomas Henry Tonic*

Campari* Soda oder Orange

,Lacuesta”, weisser oder roter Wermut aus Spanien
Bodegas Martinez Lacuesta S.A.

Sherry Tio Pepe dry

Sherry Marques Del Real Tesoro:
Eminencia Pedro Ximenez oder Amontillado medium

Portwein Reserva rot, Dona Antonia, Ferreira
Tawny Portwein 10 Jahre rot, Graham’s,

(aus der 4,5 Itr. Flasche)

Portwein white, Kopke

HopSoul helles Craft Bier 0,33| aus Heidenheim

Perlende Krauter, alkoholfrei, Weingut B. Ellwanger
Bitter on the rocks alkoholfrei*, Monin

Hausaperitif: alkoholfrei
Alkoholfreier Gin, Minze, Orange, Tonic*

* Enthalt Farbstoffe
Wein und Sekt enthalt Sulfite
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Tatar vom geraucherten Heilbutt

an Safransud mit Fenchel und Orangen
* %k %k

Karotten-Ingwersuppe mit Mini Falafel
* %k %k

Hausgemachte Ravioli,
gefillt mit Ziegenkase, Ricotta, Walnuss und Honig,

dazu bunter Mangold und Beurre Blanc
%k %k %k

Rosa gebratener Lammricken mit Portweinjus,

Rote Bete Gemiuse und Kartoffelgratin
* %k %k

Bayrisch Creme mit Trauben und Trauben-Feigen-Sorbet
oder
Kase nach Tagesangebot
mit Frichtebrot

4 Gange ohne Ravioli 75 €
5 Gange mit Dessert oder Kase 90 €

auf Wunsch mit passender Weinbegleitung



Kalbskopf mit Meerrettich und Senf,
dazu Spitzkohlsalat und eingelegte Pilze

Tatar vom geraucherten Heilbutt
an Safransud mit Fenchel und Orangen

Kirbistarte mit Kiirbiskerngremolata,
Fetacreme und Salat (v)

Pfliick- und Blattsalate
mit gerosteten Kernen (v)

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten GrieBkl6Rchen
Karotten-Ingwersuppe mit Mini Falafel (v)
Hausgemachte Ravioli,

gefullt mit Ziegenkase, Ricotta, Walnuss und Honig,
dazu bunter Mangold und Beurre Blanc (v)

(v) = Vegetarisch
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Tt

Zwiebelrostbraten vom deutschen Rind
mit Rotweinsolle und Maultdschle,
dazu handgeschabte Spatzle oder Bratkartoffeln

Seeteufelmedallions an RieslingsektsoRe
mit Kirbisgemuse und Salbeignocchis

Rosa gebratener Lammriicken mit Portweinjus,
Rote Bete Gemuse und Kartoffelgratin

Hausgemachte Salbeignocchis an Beurre Blanc
mit buntem Mangold und Kirbis (v)
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4 Gange Uberraschungsment
bestellbar zwischen 16:00 und 17:30 Uhr
60 € pro Person

(v) = Vegetarisch
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Desserthearte

Griel8schnitte mit Zwetschgenrdster und Pfirsichsorbet (v)
Bayrisch Creme mit Trauben und Trauben-Feigen-Sorbet

Schokoladenbrownie mit Holunderbeerengriitze
und Holunderbeereneis (v)

Kase nach Tagesangebot (v)
mit Friichtebrot, schwarze Walnuss und Chutney

Hausgemachtes Eis oder Sorbet (v) je Kugel
Sorbet:

Heidelbeere/Aprikose/Erdbeer/Pfirsich

Eis:

Vanille/Schokolade/Haselnuss/Joghurt

Klein aber fein (v)
unser hausgemachtes Vanilleeis wahlweise mit
Pistazien-Sahne-Likor oder Frucht-Sahne-Likor

Affogato (v)
unser hausgemachtes Vanilleeis mit Espresso

Hausgemachte Pralinen (v)
nach Tagesangebot 6 Stiick
gerne auch zum Mitnehmen

(v) = Vegetarisch
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